
CLASSICSCLASSICS
Classic oesters
rode wijn azijn & sjalotje | citroen.
Zeeuwse creuses ��������������������������������� per stuk 4,00 
������������������������������������������������������per ½ dozijn 23,00 
Irish Mór oester �����������������������������������per stuk 5,50 
������������������������������������������������������per ½ dozijn 32,00

Gerookte zalm 
uit onze Bradley smoker
benedict | bagel | Hollandaise | spinazie. ��� 18,50

Flatbread
flat iron steak | mango | jalapeñojus. ����������� 18,50

Brostei  
aspergeragout | truffelschuim | bieslook. �����17,50

Escargots
6 stuks | kruidenboter | meergranenbrood. ����17,50

Zeister ‘12-uurtje’
brioche | eiersalade gezond |
Holtkamp kalfskroket | soepje. ����������������������� 16,50

Holtkamp kalfskroketten
brioche | mosterdmayonaise. ������������������������� 12,50

Uitsmijter Kasteel Kerckebosch
prosciutto di Parma | oude Utrechtse kaas |
zongedroogde tomaat | truffel. ������������������������ 14,00

SALADESSALADES
Salade geitenkaas  
suikerbrood | gepocheerde peer |
pecannoten | papadum. ���������������������������������� 17,00

Kasteel Kerckebosch salade Riche
een super-de-luxe salade | huisgerookte zalm |
proscuitto di Parma | gamba |
witvis | steak. ����������������������������������������������������28,00

SPEEDLUNCHSPEEDLUNCH
Een dagelijks wisselend 2-gangen lunch menu, 
met de mooiste producten van de markt. 
De lunch kan binnen 1 uur geserveerd worden. 
����������������������������������������������������������������������������� 39,50

XL GERECHTENXL GERECHTEN
Zeetong a la meunière 
Little gem | kapper appeltjes | venkel |
remoulade. ��������������������������������������������������������� 48,50

Escoffier’s klassieker
Tournedos Rossini | eendenlever |
truffel | brioche | smashed Eigenheimer 
met ganzenvet. �������������������������������������������������� 49,50

Onze sommelier hee�  mooie wijnen 
geselecteerd. Wij adviseren u graag.
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BISTORIA TOP 6BISTORIA TOP 6
Tijdens de lunch serveren wij een impressie
van onze Bistoria menukaart. Onze gerechten
(€ 18,00 per gerecht) hebben een tussengerecht
portionering.
Een 3 gangen menu en een dessert of koffie
naar keuze € 54,50.

De aardappeleters  
Vichyssoise | daslook | prei |  
soubise | doré-aardappel.

Delicaat & zijdezacht
Chawanmushi | unagi | nashipeer |  
sesam | zee-egel.

Muziekpapier van niveau
Wagyu carpaccio | pan carasau |  
scamorza | tomaat | gepekelde eidooier.

De groetenjuwelier  
Bloemkool | macadamia | doperwten | 
vadouvan | korenaar.

Door de mazen van het net
Slibtong | truffel | snijbonen |  
artisjok | Granny Smith.

Oma Vera’s rendang
Indische runderstoof | lontong | bananenblad |  
kokos sereh saus | zoet zuur.  

  �Oma Vera heeft ook een veganistische 
rendang op basis van spitskool en een frisse 
gembersorbet.

SIDE DISHESSIDE DISHES
Bistoria brood met wisselende  
boters en olijfolie.������������������������������������������������ 5,50

Huisgemaakte funky & chunky frietjes.����������� 6,50

Onze funcky & chunky frieten met een topping 
van truffel crème | Parmezaanse kaas | 
mosterdzaad.���������������������������������������������������������7,50

Groente van het seizoen:
Asperges van de BBQ | Oude Utregter |  
zeekraal | eidooiercrème.����������������������������������� 8,50

Heeft u dieetwensen of allergieën?
Onze medewerkers adviseren graag.
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