
Heeft u dieetwensen of allergieën?
Onze medewerkers adviseren graag.

TOP 10TOP 10

Tijger van de zee
Gerookte makreel | pompoen | dragon | mandarijn.

Pastinaak op reis  
Pastinaak | XO | zwarte sesam | tofu | yuzu.

Gado Gado 3.0  
Groentjes | telor asin | kentjoer | pinda crémeux.

Onderdakje  
Pâté en croûte | biet | pistache |  
champignons | veenbessen.

Gesnatter deluxe
Eendenprosciutto | peer | aceto balsamico |  
knolselderij | brioche.

Tussen de laagjes  
Winterpeen-millefeuille | dashi | kardemom | cantharel.

Door de mazen
Slibtong | aardpeer | zuurkool | appel | truffel.

Gedraaid lekkers
Zeeduivelrouleau | bloemkool | vadouvan | Hollandse 
garnalen | samosa.

Oma Vera’s rendang
Indische runderstoof | lontong | bananenblad |  
kokos sereh saus | zoet zuur.

Oma Vera’s vegan rendang  
Spitskoolstoof | lontong | bananenblad |  
kokos sereh saus | zoet zuur.

Snert nieuwe stijl
Buikspek | mosterdzaad | rogge | prei | spliterwten.

Burlen op niveau
Hert | Jägermeister | rode kool | spruiten | Eigenheimer.

CLASSIC & TRENDSCLASSIC & TRENDS
Vertrouwd of vernieuwend...

Klassiek lekkers
Kaviaar 10 gram | blini | crème fraîche | bieslook. ������34,50

Wagyu spiesjes (60 gram)

Krokante knoflook | bosui | miso crème. ����������������������36,50

Eendenlever
Appel tarte tatin | Calvados jus. � ������������������������������������� 32,50

Chef’s keuze
Krokante zwezerik | boemboe Bali |
gezouten pindaroomijs | seroendeng. ����������������������������� 29,50

XL GERECHTENXL GERECHTEN
voor de iets grotere trek

Zeetong à la meunière
Little gem | kapper appeltjes | venkel | remoulade. ���� 59,50

Kreeft Thermidor
Kreeftenrisotto | zilte groenten | bisque de homard.
½ kreeft �������������������������������������������������������������������������������� 39,50
Hele kreeft���������������������������������������������������������������������������� 69,50

Tournedos Lintelo de Geer 
Eendenlever | truffel | brioche | gerookte 
aardappelmousseline | krokante ui.��������������������������������� 56,50

Tomahawk steak
Béarnaisesaus | mergboter | pommes Dauphine. ��������� 99,50
(per 2 personen) - 20 minuten bereidingstijd.

Pompoen gnocchi  
Koffie | truffel | eidooier crème.� ������������������������������������� 29,50

ONZE SIDE DISHESONZE SIDE DISHES
maken het feest compleet

Huisgemaakte funky & chunky frieten.����������������������������� 6,50
Onze funky & chunky frieten met een topping van  
truffel crème | Parmezaanse kaas | mosterdzaad.����������� 7,50
Groente van het seizoen: Witlof | champignons | 
geitenkaas | walnoten.��������������������������������������������������������� 8,50

À la carteÀ la carte
Een goede start: Een goede start: Bistoria brood met  Bistoria brood met  
wisselende boters en olijfoliewisselende boters en olijfolie - 5,50

MenuMenu
3 TOP 10TOP 10 gerechten en een  
dessert of koffie naar keuze - 57,50 
Losse gerechtjes - 18,50


