Menu

3 TOP 10 gerechten en een
dessert of koffie naar keuze - 54,50
Losse gerechtjes - 18,00

TOP 10

Gado Gado 3.0 V

groentjes | telor asin | kentjoer | pinda crémeux.

terrine van groenten | bataat | bieten |
peterseliewortel | aceto balsamico.

pompoen | pita | za'atar | loomi | rode ui.

De zon komt op in het oosten

kingfish | okonomiyaki | bonito flakes | wakame | soja.

Oranje boven
canard a l'orange | gerookte eendenborst |
bloedsinaasappel | eendenlever | bospeen | pistache.

sajoer lodeh | bami goreng | cassave | lychee |
kaffir limoen.

Lekker groen.

tarbot | truffel | andijvie | hazelnoot | winterpostelein

Land & zee.
langoustine | buikspek | zwarte knoflook |
hand van Boeddha | vadouvan

De Godfather.

kalfswang | tortellini | gremolata | choronschuim

Una paloma blanca.
duif | witlof | garam masala | hete bliksem

Oma Vera's rendang

Indische runderstoof | lontong | bananenblad |

kokos sereh saus | zoet zuur.

Veganistische rendang op basis van spitskool
en een frisse gembersorbet.

Heeft u dieetwensen of allergieén?
Onze medewerkers adviseren graag.
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Ala carte

Een goede start: Bistoria brood met
wisselende boters en olijfolie - 5,50

CLASSIC & TRENDS

Vertrouwd of vernieuwend...

Classic oesters

rode wijn azijn | sjalot | citroen.

per stuk 4,00 | per ¥ dozijn 23,00
per stuk 5,50 | per 2 dozijn 32,00

Zeeuwse creuses
Irish M6r oester

Rendang oesters

vinaigrette | rode curry kroepoek | kumquat.
per stuk 5,00 | per % dozijn 29,00
per stuk 6,50 | per 2 dozijn 38,00

Klassiek lekkers

Kaviaar 10 gram | blini | créme fraiche | bieslook. 29,50

Zeeuwse creuses
Irish Mér oester

Wagyu spiesjes (60 gram)

Krokante knoflook | bosui | miso créme., 29,50
Eendenlever
Appel tarte tatin | Calvados jus, 28,50
Chefs keuze

Krokante zwezerik | boemboe Bali | gezouten
pindaroomijs | seroendeng, 28,50

XL GERECHTEN

voor de iets grotere trek

Zeetong a la meuniere
Little gem | kapper appeltjes | venkel | remoulade.  48.50

Kreeft Thermidor

Kreeftenrisotto | zilte groenten | bisque de homard.

15 kreeft 34,50
Hele kreeft 59,50

Escoffier's klassieker
Tournedos Rossini | eendenlever | truffel | brioche |

smashed Eigenheimer met ganzenvet. 49.50

Tomahawk steak
Béarnaisesaus | mergboter | pommes Dauphine. 7850

(per 2 personen) - 20 minuten bereidingstijd

Ravioli V

Ravioli | paddenstoelen | 63°C-eidooier |
truffel | rucola. 27,50

ONZE SIDE DISHES

maken het feest compleet

Huisgemaakte funky & chunky frieten. 6,50

Onze funky & chunky frieten met een topping van

truffel créme | Parmezaanse kaas | mosterdzaad. 7.50
Groenten van het seizoen: Knolselderij gratin | oude

Utregse kaas | akker paddenstoelen | walnoten. 7.50
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